
Wein des 
Monats

Rosé Conte Lemar DOC
     530  Schoppen 0,25l  8,50€
 1530  Flasche 0,75l    25,00€

ANBAUGEBIET: Sardinien
REBSORTE: Cannonau, Vermentino
Weinsorte: Rose 
FARBE: Rose
GESCHMACKSRICHTUNG: halbtrocken
Beschreibung: Conte Lemar bedeutet: Der 
Fürst des Meeres. Verführerische Beeren-, 
Kirschen- und Kräuternoten. Diese harmoni-
schen Akzente setzen sich an unserem Gau-
men fort und werden mit Lavendel und etwas 
Kamille bestens ergänzt. Er hat eine helle 
Farbe, einen eleganten und ausgewogenen 
Körper mit einer reichen und seitige Textur 
sowie einem Hauch von Mineralität.                   

Primitivo Uno Riserva
  531  Schoppen 0,25l     9,50€
1531  Flasche 0,75l   27,50€ 

ANBAUGEBIET: Sizilien
REBSORTE: Primitivo
WEINSORTE: Rotwein
GESCHMACKSRICHTUNG:
 Trocken
BESCHFREIBUNG: 
Dieser einzigartige Primitivo 
UNO di Manduria DOC Riserva 
zeigt sich mit tiefen rubinroten 
Reflexen im Glas und ist delikat 
und ausgewogen am Gaumen. 
Sein reichhaltiges Bukett von 
frischen Früchten mit leichtem 
Einfluss von reifen Pflaumen, 
Kirsche und Gewürznoten 
kann immer überzeugen. Er 
schmeckt nach dem Holz, in 
dem er gereift ist - nach fester 
italienischer Eiche und wärmt 
die Seele mit dem Nachhall von 
Beeren. Am besten eignet sich 
der Primitivo di Manduria DOC 
Riserva zum Genuss von Rind-
fleisch, Pasta und Lamm.
Ein wirklich herrliches Stück 
für Kenner.

Pier Paolo Pecorari Sauvignon Blanc
     529    Schoppen 0,25l       8,90€
 1529    Flasche 0,75l         25,90€

Der Neue Italienische Weißwein Trend
Weintyp: Weisswein
Hersteller: PierPaolo Pecorari 
Region: Italien, Friaul
Stil: trocken, fruchtig 
Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc
Farbe: Helles Goldgelb
Beschreibung: Der PierPaolo Pecorari 
Sauvignon Venezia Giulia IGP prä-
sentiert sich mit einem aromatischen 
Boquet von Pfirsich- und Minzaromen. 
Der PierPaolo Pecorari Sauvignon Ve-
nezia Giulia IGP ist frischer, heller Wein 
mit einem sehr schönen Fruchtaroma, 
der den Gaumen der Weißweinfreunde 
schnell erobert. Der PierPaolo Pecora-
ri Sauvignon Venezia Giulia IGP passt 
hervorragend zu feinen Vorspeisen 
und Salaten, zu frischem Ziegenkäse, 
gebratenem Fisch oder Geflügel sowie 
zu Pastagerichten mit Meeresfrüchten 
und Risotto mit Frühlingsgemüse.


